
OUDEJAARSAVOND MENU 
WE BEGINNEN STIPT OM 19.30 h TE SERVEREN 

 

WESTHAVEN BAY * ** COSTA DEL SILENCIO ** TEL 922 73 06 56 
 

70 € Per Persoon * Dranken niet inbegrepen 
 

RESERVATIE NOODZAKELIJK * * ZOALS ALTIJD : VOL = VOL * 
 

Kir royal met fijnproevertjes 

 
Huisgemaakte tomatensoep met espuma van room en krokantjes, geserveerd met 

versgebakken warme broodjes 

 
St. – Jacobsvruchten op spinaziebedje, afgewerkt met duo van saffraansaus en 

champagnesaus 

 
Citroensorbet 

 
Tournedos Rossini (haasbiefstuk op crouton, geserveerd met foie gras en genapeerd 
met madeira roomsausje) met princessenboontjes en krokant gebakken kroketjes 

 
Eindejaars dessertbord 

 
Koffie met zoete lekkernijen 

 
    

PARTY BAG VOOR IEDEREEN 
 

NET VOOR MIDDERNACHT:  
UW LAATSTE CAVA VAN 2009: FLESJE LIMITED EDITION 

ANNA DE CODORNIU ALS KADO VOOR ALLE AANWEZIGEN 
 

 
We swingen 2010 in met de ambiance van  

MARC MORGAN 
  

 



New Year´s Eve Menu 
THURSDAY  31-12-2009 

Serving begins at 7.30 pm sharp 
 

WESTHAVEN BAY * ** COSTA DEL SILENCIO ** TEL 922 73 06 56 
 

70 € Per Person * * Drinks not included  
 

"TAKING RESERVATIONS NOW! LIMITED NUMBERS!" 
 

Kir Royal with Hors d´Oeuvres  

 
Homemade tomato soup with fresh cream and croutons, served with freshly baked 

warm bread rolls 

 
Scallops on a bed of spinach, decorated with a duo of saffron and champagne 

sauce 

 
Lemon sorbet 

 
Fillet steak Rossini (Fillet steak on crouton, served with foie gras and a touch of 
Madeira cream sauce),accompanied by green beans and crunchy, baked potato 

croquettes 

 
Assortment of New Year sweets 

 
Coffee with Belgian delicacies 

 
    

PARTY BAG FOR EVERYBODY  
 

JUST BEFORE MIDNIGHT:  
YOUR LAST CAVA OF THE YEAR 2009: BOTTLE OF LIMITED EDITION 
“ANNA DE CODORNIU” AS A GIFT FOR EVERYONE PRESENT  

 
 

 Let´s dance into the New Year 2010, with the Music of :  
MARC MORGAN 

  
 



Menu de Saint-Sylvestre  
Jeudi 31-12-2009 

Service à partir de 19.30h 
 

WESTHAVEN BAY * ** COSTA DEL SILENCIO ** TEL 922 73 06 56 
 

 70 € PAR PERSONNE ( HORS BOISSONS )  
 

                                  SUR RESERVATION UNIQUEMENT  
                                     NOMBRE DE PLACES LIMITE  

 
Kir et Amuse Bouche  

 
Crème de tomates avec mousse de crème fraîche et croquants, servie avec du pain 

frais sorti du four 

 
Coquilles St.- Jacques sur petit lit d´épinards et duo de sauces au safran et au 

champagne 

 
Sorbet citron 

 
Tournedos Rossini (filet mignon sur croûton, servi avec foie gras et une touche de 

sauce Madère à la crème) avec haricots verts et croquettes croustillantes.   

 
Assortiment de desserts de Saint-Sylvestre 

 
Café avec douces gourmandises 

 
    

SAC DE COTILLONS POUR TOUT LE MONDE   
 

JUSTE AVANT MINUIT LE DERNIER VERRE DE L’ANNEE 2009, UNE 
PETITE BOUTEILLE DE CHAMPAGNE CUVEE RESERVEE ANNA DE 

CODORNIU OFFERTE A CHAQUE PARTICIPANT 
 

Toute la soirée et nuit live musique de   
MARC MORGAN 

  
 


